
第１１課
មេម ៀនទី 11

道具・材料

ឧបក ណ៍និងសំភា ៈ
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どうぐ ざいりょう



第１１課（１） មេម ៀនទី 11 (1)
実習生のリンさんは指導員の鈴木さんと調理器具の棚を見ています。

កេមសិកាកា គីឺមោក លីន កំពុងមេើលម វ្ ី សម្ភា  ៈចំអិនេហ បូជាេួយអនកណណនំគឺ
មោក ស ៊ូ ស ៊ូ គី។
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第１１課（１） មេម ៀនទី 11 (1)

鈴木：調理器具はここにしまってあります。名前、わかる？

リン：はい、まな板、包丁、ボウル、ざる……。

鈴木：よく知ってるね。

リン：いろいろな色がありますね。赤、青、緑……。

鈴木：材料によって、調理器具を使い分けるんですよ。

リン：そうですか。

たとえば、赤い包丁は何を切るとき、使いますか。

鈴木：肉を切るとき、使います。青は魚、緑は野菜……。

リン：わかりました。使うまえに、よく確認します。

S: សម្ភា  ៈចំអិនេហ បូម្ភនទុកមៅទីមនេះ។ស្គា ល់ម ម្ េះមទ?

L: បាទ ជ្រញុ កាំបិតតំងមតចានមោេ កណជ្រែង.....។

S: ស្គា ល់ចាស់ណាស់ហ្ន ៎។

L: ម្ភនពណ៌មសេងៗហ្ន ៎។ ជ្កហ្េ ម ៀវ ជ្តួយមចក......។

S: ណបងណចកកា មជ្បើជ្បាស់សម្ភា  ៈចអំនិអាហា តេមជ្គឿងសេ។ំ

L: អរជ ឹង។ ឧទាហ្ ណ៍ មតើកាំបិតតំងមតមជ្បើមពលកាតអ់វ ីល េះ?

S: មជ្បើមពលកាត់ស្គច។់ពណ៌ម ៀវគឺជ្តី ពណ៌ជ្តួយមចកគបឺណនល ......។

L:  ្ញ ំយល់។ ពិនិតយមោយជ្បងុជ្បយត័នេនុមពលមជ្បើ។
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すずき ちょうり きぐ なまえ

つか かくにん

あか ほうちょう なに き つか

すずき ざいりょう ちょうり きぐ つか わ

いろ あか あお みどり

いた ほうちょう

すずき し

すずき にく き つか あお さかな みどり やさい



第１１課（２） មេម ៀនទី 11 (2)
実習生のリンさんは、魚の内臓を除去する作業が終わり、道具を洗おうとしていま
す。

កេមសិកាកា មីោក លីន បំ ុងនឹងោងឧបក ណ៍បនា ប់ពីកា ងា យកមជ្គឿងកន ញង
ជ្តីមចញ ចួរាល់។
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第１１課（２） មេម ៀនទី 11 (2)

リン：鈴木さん、魚の内臓を取りました。まな板を洗いたいんですが……。

鈴木：じゃ、まず、まな板の汚れを取って。

リン：はい。……取りました。

鈴木：洗剤で洗ったら、流水でよくすすいでください。

それからペーパータオルで拭いて、あそこに干してください。

リン：洗って、すすいで……。すみません、ちょっとわかりません。

鈴木：ペーパータオルで拭きます。それから干します。

リン：ペーパータオルで拭いてから、干します。

鈴木：うん、そうそう。

L: មោក ស ៊ូ ស ៊ូ គី បានយកមជ្គឿងកន ញងជ្តមីចញ។  ្ញ ំចង់ោងជ្រញុ......។

S: អរែ ឹង ជាដំប៊ូងស៊ូេសម្ភា តជ្បោកម់ៅជ្រញុសិន។

L: បាទ។  ្ញំបានយក.......។

S: ស៊ូេោងរជ្េេះមោយទឹកបនា ប់ពោីងមោយស្គប ៊ូ មេៅ។បនា ប់
េក ស៊ូេហាលមៅទីមនេះបនា ប់ពីរ៊ូតមោយកណនេងជ្កោស។

L: ោងនិងោងរជ្េេះ......។សុំមទាស  ្ញំេិនស៊ូ វយល់មទ។

S: រ៊ូតមោយកណនេងជ្កោស។បនា ប់េកហាល។

L: ហាលបនា ប់ពីរ៊ូតមោយជ្កណាតជ់្កោស។

S: បាទ ណេនមហ្ើយ។
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すずき さかな ないぞう と いた あら

あら

ふ ほ

すずき せんざい あら りゅうすい

すずき いた よご と

と

すずき ふ ほ

ふ ほ

すずき



第１１課（３） មេម ៀនទី 11 (3)
実習生のリンさんは指導員の鈴木さんと作業場で玉ねぎの下処理を行っていま
す。

កេមសិកាកា គីឺមោក លីន កំពុងចំអិន ា ឹេបារាងំចាំមៅកណនលងកា ងា ជាេួយអនក
ណណនំគឺមោក ស ៊ូ ស ៊ូ គី។

食品製造 Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved. 6



第１１課（３） មេម ៀនទី 11 (3)

リン：鈴木さん、もうすぐ玉ねぎがなくなります。

鈴木：じゃ、冷蔵庫から取って来て。

リン：はい、取って来ます。いくつですか。

鈴木：そうだな……。5個、お願い。

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

リン：持って来ました。でも、4個しかありませんでした。

鈴木：あ、そう。じゃ、田中部長に

玉ねぎがなくなったと連絡してください。

リン：はい、田中部長に連絡します。

L: មោក ស ៊ូស ៊ូ គី  ា ឹេបារាងំរិតអស់មហ្ើយ។

S: អរែ ឹង មៅយកពីទ៊ូទឹកកកេក។

L: បាទ  ្ញំមៅយកេក។ចំនួនប ុនម ន?

S: ណេនមហ្ើយ......។ សំុចំនួន 5។

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

L:  ្ញ ំបានយកវាេកមហ្ើយ។ ណត វាម្ភនណត ៤ ប ុមណាណ េះ។

S: អ៊ូ ណេនមហ្ើយ។ អរែ ឹង ស៊ូេទាក់ទងមៅជ្បធានណសនកគឺមោក
តណាកាថា ា ឹេបារាងំអស់។

L: បាទ  ្ញំនឹងទាក់ទងមោកជ្បធានណសនកគឺមោក តណាកា។
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すずき たま

たま れんらく

も き こ

と き

すずき こ ねが

すずき れいぞうこ と き

たなか ぶちょう れんらく

すずき たなか ぶちょう


