
第１３課
មេម ៀនទី 13

製造作業(1)

កា ផលិត (១)
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せいぞう さぎょう



第１３課（１） មេម ៀនទី 13 (1)
実習生のリンさんは、指導員の鈴木さんと魚の下処理のまえの解凍について話し
ています。

កេមសិកាកា មីោក លីន កំពុងនិយាយអំពីកា  ំោយត្តីកកជាេុនជាេួយអនក
ណែនំមោក ស ៊ូ ស ៊ូ គី។
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第１３課（１） មេម ៀនទី 13 (1)

鈴木：リンさんはサバの解凍をやったことがある？

リン：いいえ、ありません。

鈴木：じゃ、説明するね。まず冷凍庫からサバを取り出して。

それから解凍機に入れて、しばらくそのまま。

リン：あのう、何分ぐらいそのままにしますか。

鈴木：1時間ぐらい。でも、時間だけじゃなくて、

温度もよく見てね。水温は10度以下だよ。

リン：水温は10度以下ですね。わかりました。

S: មតើមោក លីន ធ្លា ប់ ំោយត្តីសាបាក់ណែ មទ?

L: មទ ពុំណែលមទ។

S: អញ្ច ឹង ខ្ញ ំនឹងពនយល់។ ជាែំប៊ូងស៊ូេយកត្តីសាបាក់មេញពីទ៊ូក
ក។ បនា ប់េក ដាក់េ៊ូលកន ញងម៉ា សីុនកក ទុកមោលេួយត្សបក់។

L: មអើ មតើត្តវូដាក់វាទងំណបបហ្ន ឹងត្បណហ្លប៉ាុនម ននទី?

S: ត្បណហ្ល ១ មម៉ា ង។ ណតេិនត្តឹេណតមម៉ា ងប៉ាុម ណ្ ោះមទ ត្តវូមេើល
ទងំសីតុែហភាពមោយេាស់ផងណែ ។ សីតុែហភាពទឹកគឺមត្កាេ
១០ អងា ។

L: សីតុែហភាពទឹកគឺមត្កាេ ១០ អងា ណេនមទ។ ខ្ញ ំយល់។
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すずき かいとう

おんど み すいおん ど いか

すずき じかん じかん

なんぷん

すずき せつめい れいぞうこ と だ

かいとうき い

すいおん ど いか



第１３課（２） មេម ៀនទី 13 (2)
実習生のリンさんは作業場でじゃがいもの下処理をしています。

កេមសិកាកា មីោក លីន កំពុងណតមត្តៀេម ៀបេំែំឡូងបារងំមៅកណនាងកា ារ ។
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第１３課（２） មេម ៀនទី 13 (2)

鈴木：じゃがいもの皮は剥いた？

リン：はい、剥きました。

鈴木：じゃ、切って、水に浸してください。

ここに完成品の写真があるから、これも見てね。

リン：わかりました。写真を見て、切ります。

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

リン：あのう、鈴木さん。切りましたが、写真とちょっと違います。

何かいい方法がありますか。

鈴木：形が全部同じだね。ちょっと見て。半分に切って、こうして……。

リン：ああ、そうするんですね。わかりました。ありがとうございます。

S: មតើអនកបានបកសំបកែំឡូងបារងំមហ្ើយ?

L: បាទ បកមហ្ើយ។

S: អញ្ច ឹង ស៊ូេកាត់មហ្ើយត្រំទកឹ។ មដាយសា មន ៊ូបថតផលិតផល
សមត្េេមៅទីមនោះ ស៊ូេមេើលវាមនោះផង។

L: ខ្ញ ំយល់។ មេើល ៊ូបថតមហ្ើយកាតវ់ា។

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

L: ខ្ញ ំកាត់វាប៉ាុណនែវាខុសគ្នន បនែេិបនត េួពី ៊ូបភាព។ មតើមនវធិលីអ អវ ី
មផេងមទៀតមទ?

S: ទត្េងវាែ៊ូេគ្នន ទងំអស់។ស៊ូ េមេើលបនែ ិេ។កាត់ជាពាកក់ ែ្ ល
មហ្ើយមធវ ីែ៊ូេមនោះ ...។

L: អ៊ូ ! មធវ ីណបបមនោះណេនមទ។ ខ្ញ ំយល់។ ស៊ូ េអ គែុមត្េើន។
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すずき かわ む

すずき き しゃしん ちが

しゃしん み き

かんせいひん しゃしん み

む

すずき き みず ひた

なに ほうほう

すずき かたち ぜんぶ おな み はんぶん き



第１３課（３） មេម ៀនទី 13 (3)
実習生のリンさんはキャベツを洗浄しています。

កេមសិកាកា មីោក លីន កំពុងោងសមអ តស្សៃ មកាែ ប។
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第１３課（３） មេម ៀនទី 13 (3)

リン：鈴木さん、すみません。

鈴木：はーい。

リン：洗剤で洗ったあと、3回すすぎましたが、

これでいいですか。

鈴木：洗剤の泡もないし、土もないし、これでいいよ。

リン：このあと、どうしますか。

鈴木：ざるに揚げて、水気を切って。

リン：わかりました。

L: មោក ស ៊ូស ៊ូ គី ខ្ញ ំសុំមទស។

S: បាទ។

L: បនា ប់ពីោងមដាយសាប ៊ូ ខ្ញ ំបានជត្េោះទឹក ៣ ែង ណតយា៉ា ង
មនោះបានមទ?

S: យា៉ា ងមនោះបានមទ មត្ពាោះវាគ្នម នពពុោះសាប ៊ូ និងគ្នម នស្ែផងណែ ។

L: មតើមធវ ីែ៊ូេមេែេបនា ប់ពីមនោះ?

S: ត្សង់វាមដាយកណត្ញ្ចងមហ្ើយទុកមោយឈប់ត្សក់ទឹក។

L: ខ្ញ ំយល់។
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すずき

せんざい あら かい

すずき せんざい あわ つち

すずき

すずき あ みずけ き


