
第１５課
အခန ်း 15

計測・計量

တ ိုင ်းတာခခင ်း၊ ခ  န တယွ ခခင ်း
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けいそく けいりょう



第１５課（１） အခန ်း 15 (1)
実習生のリンさんは、焼いたサバをオーブンから出すかどうか、指導員の鈴木さ
んに聞いています。

အလိုပ သင က ိုလင ်းက ကင နနတ ဲ့ ဆာဘာင ်းက ို ဖ ိုကနန ထိုတ လ ို ဲ့ရမရ သင တန ်းမ ်း
ဦ်းဆဇူူကီက ို နမ်းနနတယ ။
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第１５課（１） အခန ်း 15 (1)

リン：サバを5分焼きました。もうオーブンから出してもいいですか。

鈴木：温度を計りましょう。

リン：どうやって計りますか。

鈴木：このセンサーを2センチぐらいサバに入れて、

温度が安定するまで待ってください。

リン：はい。……安定しました。40度です。

鈴木：じゃ、あと3分焼いて。

リン：3分ですね。わかりました。

L: ဆာဘာင ်းက ို ၅မ နစ ကင ပပီ်းပပီ။ အခို ဖ ိုကနန ထိုတ လ ို ဲ့ရပပီလာ်း။

S: အပူခ  န က ို တ ိုင ်းကကည ဲ့ကကရနအာင ။

L: ဘယ လ ိုတ ိုင ်းရသလ ။

S: ဒဆီင ဆာက ို ၂ စင တမီီတာနလာက ဆာဘာင ်းထ ထည ဲ့ပပီ်း
အပူခ  န ပင မ တ ဲ့အထ နစာင ဲ့ပ ။

L: ဟိုတ က ဲ့။ …… ပင မ သာွ်းပပီ်း။ ၄၀ ဒဂီရီခဖစ ပ တယ ။

S: ဒ ဆ ို နနာက ၃မ နစ ဆက ကင ပ ။

L: ၃ မ နစ ဟိုတ တယ နနာ ။ သနဘာနပ က ပ ပပီ။
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第１５課（２） အခန ်း 15 (2)
実習生のリンさんは指導員の鈴木さんと作業場にいます。リンさんは工場内の温
度が高いと感じています。

အလိုပ သင က ိုလင ်းက သင တန ်းမ ်း ဦ်းဆဇူူကနီ ဲ့အလိုပ ရ ိုမ ာရ  တယ ။ က ိုလင ်းက
စက ရ ိုအတငွ ်းရ  အပခူ  န ခမင ဲ့တယ လ ို ဲ့ထင နနတယ ။
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第１５課（２） အခန ်း 15 (2)

リン：ちょっと暑いですね。

鈴木：そうだな。

リン：温度計を見て来ます。

鈴木：お願い。

リン：温度が上がって、24度になりました。

鈴木：エアコンの調子が悪いかもしれないな。

エアコンを確認して来るよ。

リン：はい、お願いします。

L: နည ်းနည ပူနနတယ နနာ ။

S: ဟိုတ တယ နနာ ။

L: သာမ ိုမီတာက ို သာွ်းကကည ဲ့မယ ။

S: လိုပ နပ်းပ ။

L: အပူခ  န ခမင ဲ့နနပပီ်း ၂၄ ဒဂီရီခဖစ နနတယ ။

S: အ ယာ်းကနွ ်း အလိုပ မလိုပ တာလာ်းမသ ဘ်ူး။ အ ယာ်းကနွ ်း
သာွ်းကကည ဲ့လ ိုက မယ ။

L: ဟိုတ က ဲ့ နက ်းဇူ်းတင ပ တယ ။
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第１５課（３） အခန ်း 15 (3)
実習生のリンさんは、漬物の調味液が足りなくなったので、指導員の鈴木さんに
報告しました。

အလိုပ သင က ိုလင ်းက ခ ဉ်ဖတ ရ ဲ့ဟင ်းခ က အရည မနလာက လ ို ဲ့သင တန ်းမ ်း
ဦ်းဆဇူူကီက ို အနကကာင ်းကကာ်းတယ ။
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第１５課（３） အခန ်း 15 (3)

リン：鈴木さん、漬物の調味液が足りません。

作業指示書に書いてありますか。

鈴木：いや、足りないときの分量は書いてないから、教えるね。

リン：はい、お願いします。

鈴木：水1Lとしょうゆ500mlと砂糖500gを混ぜて。

リン：水1Lとしょうゆ500mlと砂糖500gですね。わかりました。

L: ဦ်းဆဇူူကီ ခ ဉ်ဖတ ရ ဲ့ဟင ်းခ က အရည မနလာက ဘ်ူး။
အလိုပ ညွှန ကကာ်းခ က စာအိုပ မ ာ နရ်းထာ်းသလာ်း။

S: မဟိုတ ဘ်ူး မနလာက တ ဲ့အခ ထည ဲ့ရမယ ဲ့ပမာဏက နတာဲ့
မနရ်းထာ်းလ ို ဲ့သင နပ်းမယ နနာ ။

L: ဟိုတ က ဲ့ နက ်းဇူ်းတင ပ တယ ။

S: နရ ၁ လတီာ န ဲ့ပ င ခပရည ၅၀၀ မီလလီတီာန ဲ့သကကာ်း ၅၀၀
ဂရမ က ို နရာပပီ်း။

L: နရ ၁ လတီာ န ဲ့ပ င ခပရည ၅၀၀ မီလလီတီာန ဲ့သကကာ်း ၅၀၀ ဂရမ 
ဟိုတ တယ နနာ ။ သနဘာနပ က ပ ပပီ။
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