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Nakikipag-usap ang trainee na si Lin-san sa kanyang tagapagturo na si Suzuki-san
tungkol sa pagde-defrost bago ihanda ang isda.
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S: Lin-san, nakapag-defrost ka na ba ng mackerel?

L: Hindi pa po.

S: Sige, ipapaliwanag ko ha. Sa simula ay kunin mo mula sa
freezer ang mackerel. Pagkatapos ay ilagay sa thawing machine
at pansamantalang hayaan.

L: A, mga ilang minuto ko po itong hahantayin?
S: Nasa isang oras.
Pero, hindi lang ang oras, tingnan mo din ang temperatura.

Ang temperatura ng tubig ay mas mababa sa 10 degree.

L: Ang temperatura ng tubig ay mas mababa sa 10 degree.

Naintindihan ko po.
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Inihahanda ni Lin-san ang mga patatas sa lugar ng trabaho.
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: Binalatan mo na ba ang mga patatas?

: Opo, binalatan ko na po.

: Sige, hiwain mo at ibabad sa tubig.

Narito ang larawan ng tapos na produkto, kaya tingnan mo din ito ha.

: Naintindihan ko po. Titingnan ang larawan at hiwain.

: A, Suzuki-san. Hiniwa ko po ngunit medyo iba sa larawan.

Mayroon po bang mas magandang paraan?

: Lahat ay makakapareho ng hugis. Tingnan mo nga to.

Hiwain sa kalahati at gawin ito....

: Ah, ganyan po ba. Naintindihan ko po.
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L: Suzuki-san, excuse me po.

S: Oo.

L: Pagkatapos hugasan gamit ang sabon. Hugasan ng tatlong beses.

Pwede na po ba ito?

S: Wala nang bula ng sabon at wala na ring natitirang dumi, pwede
na ito.

L: Ano po ang gagawin pagkatapos nito?

S: I-drain mo ang tubig.

L: Naintindihan ko po.



