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ค ำศพัทข์องพืน้ทีป่ฏบิตังิำน "ผลติอำหำร"  บทที ่ 24 วตัถดุบิอำหำร

No. ศพัท ์ วธิกีารอา่น เหตผุล ความคดิเห็น ตวัอย่าง

1 食材 しょくざい วตัถดุบิอาหาร

2 食品 しょくひん ผลติภัณฑอ์าหาร

3 加工品 かこうひん ผลติภัณฑแ์ปรรปู

4 加工食品 かこうしょくひん ผลติภัณฑอ์าหารแปรรปู

5 包装品 ほうそうひん บรรจภัุณฑ์

6 惣菜 そうざい เครือ่งเคยีง

7 冷蔵品 れいぞうひん ผลติภัณฑแ์ชเ่ย็น

8 冷凍品 れいとうひん ผลติภัณฑแ์ชแ่ข็ง

9 原材料 げんざいりょう วตัถดุบิ

10 魚介 ぎょかい อาหารทะเล

11 皮 かわ เปลอืก เปลอืกผักหรอืผลไม ้ไมใ่ชผ่วิหนังคน ジャガイモの皮
かわ

をむきます。

ปอกเปลอืกมันฝร่ัง

12 食塩 しょくえん เกลอืปรงุอาหาร เหมอืนกบั "เกลอื"

13 砂糖 さとう น ้าตาล

14 添加物 てんかぶつ วตัถเุจอืปนอาหาร

15 調味液 ちょうみえき สารปรงุรส ของเหลวใชป้รงุรสทีท่ าจาก น ้าตาล โชย ุเกลอื 

น ้าเชือ่ม

16 酸化防止剤 さんかぼうしざい สารตา้นอนุมลูอสิระ

17 使用期限 しようきげん วนัหมดอายใุชง้าน วนัหมดอายทุีส่ามารถใชแ้ปรรปูเชน่เนื้อส าหรับ

บรโิภค ฯลฯ

18 消費期限 しょうひきげん วนัหมดอายบุรโิภค วนัหมดอายทุีส่ามารถรับประทานผลติภัณฑอ์าหาร

ไดใ้นกรณีทีย่ังไมไ่ดเ้ปิดซอง

19 漬物 つけもの ผักดอง

20 弁当 べんとう ขา้วกลอ่ง
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