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Bab 1

HULED FIFAVLSITA
1R1S5 - EARKRIR

Salam, Ungkapan Dasar
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Vavay —

F13E(1)-1 Bab 1 (1)1

S . FRISEFS0D TY . EEFAED) VAT EHICHEILELT -,
Sekarang pukul 8:50 pagi. Pemagang Lin sudah berangkat ke kantor.
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E132(1)-1 Bab1(1)-

ALe
[t DAY I:I'C] [ Di depan pintu masuk perusahaan]
f=th

B :HlELD, T: Selamat pagi.

)2 BIEESTTNET, L: Selamat pagi.
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FE1ER(1)-1 Bab1(1)-1

Z5L\WLD

[ER=ET] [Di ruang ganti]
TIE
o BARSA . BIFESITTNET, L: Selamat pagi Suzuki-san.
TIE
5,07 N A T P S I8 S: Selamat pagi.
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F15 (1)1 Bab1(1)-1

Ctbi
[E7%ATT] [ Di kantor]
1k L
A - BiDI—T 4T ZBOFET, T: Saya akan memulai rapat pagi. Selamat pagi.
BIEEOHITTNVET, L & S: Selamat pagi.

I .
Do -8R BIEELITSTNET,
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e 4 =
F=152(1)-2 Bab1(1)-2
S FEEFTYT . EFEDSAIFTESEIAEDY  BEILET,

Sekarang pukul 5 sore. Pemagang Lin sudah selesai bekerja lalu pulang.
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152 (1)-2 Bab1(1)-2

IFLSIE

[#E157T]

EEE NZ

R AIFOTHELNTT &L,

= Lony oh  SF

Do F BEICEKILLET . BENKRTL=,

EEE] oM

WA B3 BEN.

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

[Di tempat kerja]
S: Sudah boleh pulang.

L: Baik, saya permisi pulang lebih dulu. Terima kasih untuk hari
ini.

S: Ya. Terima kasih (untuk hari ini)

| =




152 (1)-2 Bab1(1)-2

LELs
(=75 T] [ Di kantor]
oh &F & Lohl
o BENERTLE, BEICKRILLET, L: Terima kasih untuk hari ini. Saya permisi pulang lebih dulu.
=1 HLT- YN F
He:F£-HB., BNk, T: Sampai besok. Terima kasih untuk hari ini.
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E1EE(2) Bab1(2)

EEED)SALEEEDHRARIAUIFERIZICOET,
Pemagang Lin dan instruktur Suzuki ada di tempat kerja (pabrik, bengkel).
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E1:2(2) Bab1(2)

¥z Lolw3  [ZL

BAR Lo, N oEEFIROET, S: Baiklah, saya akan memulai pelatihan.
st

)2 KALLEFELLET, L: Mohon bimbingannya.
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E1:2(2) Bab1(2)

SR E3¢  AESEN B \
BRCOBEZEERICELNTZEL, S: Letakkan alat ini di meja kerja.

SEESEL B
o - hHhhYEL=, EFEXERICEZTET, L: Saya mengerti. Saya letakkan di meja kerja.
TIE - -
77 N el ke o S: Ya, ya.
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E1:2(2) Bab1(2)

ITIE F£5 CoLw> &
R SHOEFETRDOYET, S: Pelatihan hari ini selesai.
o HYNESTTNVELT, L: Terima kasih banyak.
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E152(3) Bab1(3)

EEED)OSAIF IBEEDHARIADFRBAZELTLVET A, L<HMYE
HATL =,

Pemagang Lin mendengarkan instruksi dari instruktur Suzuki, tetapi tidak mengerti.
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E1ER(3) Bab1(3)

TFE B 5 )

B|AR: FRUORFZHILTZELY, S: Tolong tekan tombol merah.

o HhYEBA HM.....7? L: ...Saya tidak mengerti. &HHN...... 7?2
I¥E Bh

BR:FLKREY, INTT, S: Tombol merah. Yangini.
%, NTI 1, L: Oh, yang ini ya.
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E1ER(3) Bab1(3)

TFE £3¢ it

WA Lo BEEREZADITELES,

AY-¥ fant

o FTHFBA BI—EBBLLET,

5¢ b

fFE g . R
TR EBEZE ADOIFFELLD,

AR

E3¢ m=

)y EBEEBE.LADFETH,

EEE

WA SA. 3%,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

S: Baiklah, mari kita rapikan peralatan.

L: Maaf. Tolong ulangi sekali lagi.

S: Ayo rapikan peralatan.

L: Merapikan... Peralatan...?

S: lya, benar.

15




E15E(4) Bab1(4)

%E_&._O) ) SAEREBRDHARSAIIEREZIZNET,
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F1:2(4) Bab1 (4)

¥ nte B
BARVSA, PYANEVET K, S: Lin-san, caranya salah.
_usE #
) T HEBAII—ET=aTILERFT, L: Maaf. Saya akan membaca buku manualnya sekali lagi.

BM&E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved. 17



F1:2(4) Bab1 (4)

LolELy

o RBLZELz. THFEH A L: Saya gagal. Maaf.

TE

/AR INIEEHTT 13, S: Ini tidak bagus.

o T HEF A %’E’D('J'i'd"o L: Maaf. Saya akan berhati-hati.
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2R
Bab 2

LC

EHOTDIETR

Instruksi Langsung
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Py
H25% (1) Bab2 (1)
%%_@ﬂ;@U?é&‘i«E%ébfL\i—d—o BEBDHASAICERGITAZIEHS

Pemagang Lin sedang bekerja. Instruktur Suzuki menegur tindakannya yang
berbahaya.
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E2:2 (1) Bab2 (1)

EC TEED (3T =

[JoSAIEBERZBEUIGAETEATHEEA, ] [Lin-san membawa peralatan dengan cara yang tidak tepat.]
T B3
R TN, BEOK! S: Itu berbahaya!

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved. 3



E2:2 (1) Bab2 (1)

(OF)

[VOSAIKRDIA—RIZU>DMNYESTY ]

TIE HA HLbE

AR BELN Bn!
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[Lin-san hampir tersandung kabel di lantai. )

S: Bahaya! Perhatikan langkah kaki!




E2:2 (1) Bab2 (1)

HET EMLY MES R3ZA Sh

[V SADEFNERDBEFEIIZHENFSITT, ] [Tangan kanan Lin-san hampir menyentuh bagian mesin yang

sedang beroperasi.]

4= HET S: Oi! Tangan kanan!

AR BN HF!
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E2:2 (1) Bab2 (1)

#3 & [FL& (FL

[JoBAIKTENTWNSIERMEE>TLVET . ] [Lin-san berlari di tempat yang basah terkena air.]
S: Jangan lari!

FFE  HL

/AR EDHL!
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E2:2 (1) Bab2 (1)

BOA b &b
[V BAITFERNRENTNSESAZHASIELTLNET ] [Lin-san mencoba untuk menyentuh bagian yang terkena bahan
obat-obatan.]
92 b S: Jangan disentuh!
SR B ! ¢
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E2:2 (1) Bab2 (1)

L AESE THB F o
[EWOBFENEIZ) D SADFRIAEZTAENEITY ) [Sarung tangan Lin-san hampir terlilit di mesin yang sedang
beroperasi.]
TIE bl & S: Hentikan mesinnya!
BAEHELDS ! /
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FE282(2)-1 Bab2(2)-1

EXRGTHENEELFL .
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FE282(2)-1 Bab2(2)-1

TIE

5 7 N Suzuki:
LLA o<z Lk

o MEL!'HOTIZESN !  Ada gempa bumi! Cepat masuk ke bawah meja!
ChFA B

« BREEEE!  Matikan listriknya!
= Iz .

o HinkIFA! * Lari ke luar!
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FE252(2)-2 Bab2(2)-2

EXRBTRENREELFELL,
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FE2E2(2)-2 Bab2(2)-2

EEE
A Suzuki :
M o
o NFE! KFHE! * EKebakaran! Padamkan apinyal!
v Bh
o KITHEDLG! « Jangan mendekat ke api!
Ty ¥
o BEIRIE! « Jangan hisap asapnya!
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F3EE
Bab 3

U &OL Ubiy
o IEfE
Memahami tanda
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E3:R (1) Bab3 (1)

EEED)SAIFEEEDHASAICIEOHRZERNLTELLO>TLVET,

Instruktur Suzuki sedang mengantar pemagang Lin berkeliling pabrik.
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E3:E2 (1) Bab3(1)

FIE  5L&5 HH [0¥3s]M

AR THORIZWANALGREDHYET ,

—hEBTEAL,

)2 1LY

IIE =601 ZFAL

B CNIXISLAZEL |1 TY,

(4R}

ZZIZASTIEWWTER AL

WbE  Rn

o FTHFBA BI—EBBLLET,

TIE YA
BR:.CZICASTIEWTER AL

(4R}

D hhWELz, AUFE A,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

S: Di pabrik ini terdapat berbagai tanda. Coba lihat ini.

L: Baik.

S: Ini adalah 3L AZ 1k |. Tidak boleh masuk ke sini.

L: Maaf. Tolong ulangi sekali lagi.

S: Tidak boleh masuk ke sini.

L: Saya mengerti. Tidak masuk.



E3:E (2) Bab3(2)

EEED)SAIFEEEDHASAICIEOHRZERNLTELLO>TLVET,

Instruktur Suzuki-san sedang mengantar pemagang Lin berkeliling pabrik.
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E3:E(2) Bab3(2)

tih
)2 g HEBA CNIFMTI M, L: Maaf. Ini apa?
¥TIE IIBASR V&30 o
/R ZTNFIEERFIDORERTI, S: Ini adalah tanda I &8 &R 1.
e
)2 ESLDEBRTT A, L: Artinya apa?
TIE LN
317 N CC(i?{LL\):L\:) SR TY, S: Artinya bagian ini panas.
»HD
)2 ®H&H. B, L: Oh, panas.
TE
i3 7 NS A A e LN ﬁEbﬁUT(T‘E“L\ S: lya. Jadi, jangan disentuh.
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P
(AT
? -
&
Y

5332 (3) Bab3(3)

EEED)SAIFEEEDHASAICIEOHRZERNLTELLO>TLVET,

Instruktur Suzuki-san sedang mengantar pemagang Lin berkeliling pabrik.
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BE3:R(3) Bab3(3)

AL A &K

) T HFEEA, COEFIEAETRHAHAETT D, L: Maaf. Huruf kanji ini dibaca apa?

T ) .

AR TOLEICHITT &K S:TUOL&LI<CH]

) O L&k.....? L OL&.....?

TIE oo o

AR TUOLEICE L S:TUL&I<B]

Do TOL&ICHI? L:TOL&I<CH?

T M Clh I

BR:ZOTT, KEBEOMEDELEE, HEILRITET, S: lya. Saat terjadi kebakaran atau gempa bumi, lari lewat sana.
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E4:E
Bab 4

£ At ALY
HEEE

Kehadiran
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EA4ER (1) Bab4 (1)

EEED U SAITRERBICRFICETOFEREA FBEEEDIRSAIEIUS
AEFOTLET,

Pemagang Lin tidak datang pada jam mulai kerja. Instrukturnya, Suzuki-san sedang
menunggu Lin-san
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42 (1) Bab4 (1)

TIE 54
BRI SAEZITT &, S: Lin-san, Anda terlambat.
< RIZ>
o BNTT AEHA BHALTLEWELT =, L: Maaf saya terlambat. Saya bangun kesiangan.
o MLe Lk FALS F 0
B|AR FZOEK ! ERIIFHESFTY LK. B<IT2To S: Tidak boleh begitu! Di perusahaan ini harus tepat waktu.

Berangkat lebih pagi.
HLIz &

o Ebh MY ELI-. BAEDNLREZDITET,

L: Baik, saya mengerti. Saya akan berhati-hati mulai besok.
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Ibke g =
F42(2) Bab4 (2)
%_;E_i._d)'J‘/‘c‘i/\/liéﬁb\l‘g}s?‘wﬁ\ﬁﬁm’é‘d’o BIAAIZIBEBS DR ASAIZEEL

Pemagang Lin mengalami sakit perut sejak pagi. Pada istirahat makan siang, dia
membicarakannya dengan instruktur Suzuki.
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FEA4:E(2) Bab4(2)

TIE
2 8RS A. THEEA. L: Maaf, Suzuki-san. Apakah saya boleh pulang lebih awal? Perut
saya sakit sejak pagi.

51 LM =
BRLTHLWTT M, Eﬁh\bd’aﬁb\b\rb\fio
S: Oh begitu. Saya mengerti. Boleh.

®|WR.Z53TI D LMYELTZ, LVTT &K,
L: Terima kasih banyak. Saya pamit pulang lebih dulu.

Loty

Do BYDBNEITETVET, EFaf'El KALFET,
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E432(3) Bab 4 (3)

?%‘E@'J‘/éhli%ﬂ@ﬁﬂ@ﬁ IZIRAZLD T, FEEBEDHARSAITELE
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E4ER(3) Bab4(3)

EEE] 5Lilwd  FAKSY »g

D2 #iRKSA . REDEERICKRAZWLTT , LILTT D,

IIE w3ES

BRLOTT R ARTIT R,

LAELLE B =B Abed 2

Lo, CORFEZENT, APFHRICHL TS,

D2 Zh hhWELT=,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

L: Suzuki-san, saya ingin cuti hari Jumat minggu depan. Apakah
boleh?

S: Boleh. Cuti tahunan ya. Kalau begitu, isi formulir ini, lalu
serahkan ke Tanaka-bucho.

L: Baik, saya mengerti.



FoHiE
Bab 5

HAEA

=

TE
Keamanan
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E5:R(1) Bab5 (1)

FANKRICEVWTHYFET . IFEEDHASARENZRT. ZELED I SAT
EOELT=,

Ada kotak yang diletakkan di lantai. Instruktur Suzuki melihat hal tersebut dan
memanggil pemagang Lin.
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E5:2(1) Bab5 (1)

9=
BRI ESA BEDE,

B

U.s/: [j:ll\\ 1E.I-—G.d—7b\o

¥9E 2 pHr B

BARFEARICEESIEXLELTY &

b
Vo H.FHEEA, TNTLVELT,

I¥E h TAES

WA HEMNDERETINMELNFRE A

=

) E3TI R ICHAIFET,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

S: Lin-san, sebentar.

L: lya, ada apa?

S: Ada kotak yang dibiarkan di lantai.

L: Oh, maaf. Saya lupa.

S: Nanti bisa saja ada orang yang terjatuh.

L: Benar juga. Akan segera saya bereskan.



E5EE(2) Bab5(2)

EERED)VIAITREEEDHARSALEINDLTIIHIZAYET,

Pemagang Lin dan instruktur Suzuki setelah ini akan memasuki pabrik.
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E5:2(2) Bab5(2)

TFE ZH5L&S (L

AR Lo, TIFIZAYELLD,
)2 1&Uy,

¥z ra b
/R PN?EEZHFELOTLETH,

MM 3 SLES [ELy

B2FEE-T, TBIZA-STIXWTEH A,

LWAD ZAITHD

EMEAICTYFET M,

Uy . 85:&)—;—3’“35-&-&0

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

S: Kalau begitu, mari masuk ke pabrik.

L: Ya.

S: Eh? Apakah kamu membawa uang? Tidak boleh membawa
uang ke dalam pabrik. Karena bisa terjadi kontaminasi benda
asing.

L: Maaf.



E532(3) Bab5(3)

;‘ﬁ%ﬁd)ﬁ‘ﬁ*é/\/li\ ARIAY—DikFEETHDFAIC.RBED)SAZTHEY

Instruktur Suzuki sebelum mencuci alat pengiris memanggil pemagang Lin.
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BES5ER(3) Bab5(3)

TIE Tof S: Saya akan mencuci alat pengiris, bisa minta tolong bantu
B RS F—ERNET I, FlRoTHEL, caya?
2 EZWD HhhYELTZ, L: Baik, saya mengerti.
T¥E . EEh .
AR Lo, DA—ZHLTZSW, S: Kalau begitu, tolong buka covernya / penutupnya.
ey
2 NN—%NT LE, .__%_'*ﬁEO'C-'BL\L\'CTb\ L: Saat melepaskan covernya, bolehkah saya menyentuh bagian
ini?
T¥E

AR LWNZ ::(iﬂmbm\f<téb\

S: Tidak, jangan menyentuh bagian ini. Nanti tanganmu bisa
YE5T terpotong. Tolong angkat covernya dengan kedua tangan.

%’é‘t)] UEd &, MFThH/N\— é‘—?#a‘t(f*él,\

L: Baik, seperti ini ya.
oIy, 25 TT 4,
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¥ 68
Bab 6

5L MXKISA
A= g =2

Pengecekan Pakaian
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E6:R(1) Bab6 (1)

EEED)SAFTEEEDHEARSAUITERBEDEAZBRATLLLET,

Pemagang Lin diajarkan cara memakai seragam kerja oleh instruktur Suzuki.
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E6:E(1) Bab6 (1)

IEFLSE

)2 E3%0->THE %#%#i?‘?ﬁ\

IIE

BARFTEFEILENSVETS,

N mhn o »

ENMLEBZEEFEILOFRICANETS,

oF
)2 RICRRODZELET D,

IIE SELSE

77 N A A V4R 1?%#’&#'(7’3\!9 RRAVELFET,

IFLSE =

U ERXBEETT . TNDBIRIZELFETH.

I¥E

AR KL, E5TT L Lo, %‘C(t‘éb\

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

L: Bagaimana cara memakai seragam kerja?

S: Pertama-tama, pakai topi. Setelah itu masukkan rambut ke
dalam topi.

L: Apakah selanjutnya memakai masker?

S: Bukan, pakai masker setelah memakai seragam kerja.

L: Saya pakai seragam kerja. Setelah itu masker ya.

S: lya, benar. Baiklah, silahkan pakai.



"’“6%%(2) Bab 6 (2)

FEED) SAIFTIEEFICEEBEAF LI IBEEDHARASAN) U SADIRE
=FIvILET,

Pemagang Lin sudah menganti pakaian menjadi seragam kerja. Instruktur Suzuki
mengecek pakaian Lin-san.
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E6:E(2) Bab6(2)

TyE ha T
BR:FVILET, [ILDLENAEHTLVET &, S: Saya akan mengecek. Ada rambut yang keluar dari topi. Tolong
diperbaiki.
1

BEL TS,
L: Baik, saya mengerti. Sudah saya perbaiki. Apakah ini sudah
benar?

D2 Zh hhWELT=,

foks S: Ya, bagus. Selanjutnya adalah membersihkan debu dengan

BLEL . CNTULWNTT A, roller.

IIE

AR EL, LW TT 13,

IELSE &

oF
RICO—5—THEEBDIFYER-TLIEELY,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved. 5



E63R(3) Bab6(3)

%i%l:)\éiilis EEEDHASARETED I SADOMEFIVILTNE

Sebelum masuk ke pabrik, instruktur Suzuki mengecek kuku Lin-san.
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BE6ER(3) Bab6(3)

TIE 28 &

R Lo, MERETIZSLY,

rn

)y BRELLET,

IIE wUbh  [FF

BR:.dNn?2V A BRENLTLEEAK,

[ToZARPUD

D2 INIEHEIBREIRTY AN, DI THLWLTI D,

IIE

AR VDWW, ZHTY,

EFA (e

5
FELEL BIRTY . SFL TS,

VoY FELE, E53THFEEA,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

S: Baiklah, tolong perlihatkan kuku Anda.

L: Mohon bantuannya.

S: Eh? Lin-san, cincinnya masih belum dilepas ya.

L: Ini adalah cincin kawin, boleh saya memakainya?

S: Tidak, tidak boleh. Kalau jatuh, berbahaya. Tolong dilepas.

L: Saya mengerti. Maaf.



7R
Bab 7

TAERD L=y
== Lals,
Eﬁ‘xlu\ —3' RE

Keadaan Darurat
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E75R(1) Bab7(1)

%E‘E@Uzé/uli? EE'J’C EEHXLTWET . ORI THRLITL
TOETH. GADNTOELA

Pemagang Lin sedang mengopera5|kan mesin. Dia tidak sadar kalau lampu merah
pada mesin sedang menyala.

BRAE Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved. 2



E7:2 (1) Bab7(1)

I¥E VL&EITLL

BJmARVUEA. f‘&b\ ' EEELL $9/§?$ﬁ ! S: Lin-san, bahaya! Cepat tekan tombol stop darurat!

MY RN L: Oh! Baik!

TEE  ELLES A

AR RXLK? S: Apakah baik-baik saja?

A FYAR L: lya.

TEE  HH o R

3,07 N N A S A0 A TR Y = S: Apabila lampu merah menyala, tolong segera tekan tombol

stop darurat.
VL&D TLL

TCHERFL 71'\’5!/’&# LTLIZELY,

L: Saya mengerti. Saya akan berhati-hati mulai sekarang.

:
Do hhWEL=, [EDITET,
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E7:E (2) Bab7(2)

EEED SAIF EBEEDIHARSADNERDRIAZZITTNET,

Pemagang Lin sedang mendengarkan penjelasan mengenai pekerjaan dari
instrukturnya, Suzuki-san.
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E7:2(2) Bab7(2)

IIE EMY FNESHA F

BR H. BBOERTHLECZAEFT 1, S : Oh, terdengar suara alarm peringatan bahaya dari mesin ya.
L e & .

2 ZZ . cOBZEEW=EE, ESLBLWNWTT H, L: lya. Apa yang harus saya lakukan apabila mendengar suara ini?

¥ Eh & \ E5< \

BRI CHMELEH TSV, TN oiiEL TS0, S: Tolong segera hentikan mesinnya. Lalu tolong segera

dilaporkan.

& 1F52<
o HOMYELZ, I<CLEDFET . TN ELET,

L: Saya mengerti. Segera hentikan. Lalu laporkan.
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Pemagang Lin sedang berjalan menuju meja kerja. Saat itu, tiba-tiba dia melihat ke
mesin.
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L: Ah! Kebakaran! Keluar api dari mesin ini!

S: Oh benar! Lin-san, alat pemadam kebakaran! Satou-kun,
cepat tekan tombol alarm kebakaran dan telepon 119!

L: Saya akan ambil alat pemadam kebakaran!
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Pemagang Lin sedang diajarkan cara mencuci tangan oleh instruktur Suzuki.
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S: Sebelum mencuci tangan, pastikan apakah ada luka atau tidak
pada tangan atau pergelangan tangan.

L: Baik.

S: Gunakan banyak sabun, lalu cuci dan gosok tangan hingga
bersih.

L: Baik, saya mengerti.

S: Jangan lupa mencuci bagain antara jari dan kuku juga.

L: Seperti ini?

S: lya benar. Terakhir bilas dengan air.
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L: Suzuki-san, saat saya sedang memasak, saya tidak sengaja
mengiris jari saya.

S: Kamu tidak apa-apa? Wah, lukanya dalam ya.

L: Darahnya sudah berhenti, tapi apa yang sebaiknya saya lakukan?

S: Segera pergi ke ruangan kantor dan pasang plaster luka. Setelah
itu untuk hari ini jangan memasak .

L: Maaf, pergi ke ruangan kantor, pasang plaster luka, setelah itu
memasak lagi?

S: Bukan, karena kamu terluka, hari ini jangan memasak.
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Karena tempat kerja sangat panas, pemagang Lin membuka pintu lalu kembali
bekerja.
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S: Lin-san, pintu ini jangan dibiarkan terbuka.

L: Oh, maaf. Karena sangat panas...

S: Itu tertulisI B EZZE | "jangan dibuka" kan?

L: lya, saya akan selalu memastikan untuk menutupnya.

S: Karena kalau dibiarkan terbuka, serangga bisa masuk.

L: Baik, selanjutnya saya akan berhati-hati.
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Pemagang Lin sedang diajarkan cara memisahkan sampah oleh instruktur Suzuki-
san.

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.



FO:E (1) Bab9 (1)

TIE LS b R El .
BR - CDOZHRBITMRR D AEIETTEESLY,

3 El
o TNITRR B HEETHATI 1,

IIE %3 F£5E Ly

R Z5, TH.AESHIFZDBEFIZANTA,

D2 Zh hhWELT=,

TEE I F5F Ly

K EHEIHOBRICANTA,

IFLp BA

Vo THERA BHROTRITT A,

ITIE FLW kA H3n

R EBEE TR,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.

2

—

(%2]

—

%2

—

(92]

: Sampah terbakar dibuang ke kotak ini.

: Sampah terbakar dibuang di kotak ini ya.

: Benar. Tapi untuk sampah organik dimasukkan ke wadah ini ya.

: Baik, saya mengerti.

: Masukkan 5&;H ke dalam wadah itu ya.

: Maaf. Apa yang dimaksud dengan J&;f1?

- & adalah minyak yang akan dibuang.
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Pemagang Lin minggu lalu sudah diajarkan cara membersihkan kulkas oleh instruktur
Suzuki. Mulai sekarang dia akan membersihkannya sendiri, tetapi dia sedikit khawatir.
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L: Suzuki-san, maaf mengganggu waktunya. Apakah saya boleh
bertanya mengenai urutan membersihkan kulkas?

S: lya, boleh.

L: Pertama cabut colokan listrik kulkas. Setelah itu pindahkan bahan
makanan ke kulkas yang lain.

S: Benar, benar.

L: Setelah itu gunakan sabun dan lap hingga bersih. Terakhir dilap
hingga kering. Apakah ini sudah benar?

S: lya, sudah tidak masalah.
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Pemagang Lin sudah selesai bekerja. Lin-san dipanggil oleh instruktur Suzuki.
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S: Lin-san, karena pekerjaan sudah selesai, bersihkan meja kerja
dan lantainya ya.

L: Baik. Tapi di lemari ada banyak sekali jenis cairan pembersih.
Saya harus pakai yang mana?

S: Untuk meja kerja dan lantai, pakai cairan pembersih yang ada
di wadah hijau.

L: Hijau... yang ini?

S: lya, yang itu.

L: Saya mengerti. Saya mulai bersih-bersih.
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L: Suzuki-san, pekerjaan saya sudah selesai.

S: Terima kasih. Kalau begitu, tolong cuci talenan dan pisaunya.

L: Baik. Maaf, setelah mencuci talenan, saya sebaiknya
mengembalikannya ke mana?

S: Karena akan disterilkan, jadi dirikan dan masukkan di tempat
penyimpanan itu.

L: Tempat penyimpanan itu ya. Saya mengerti.
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Pemagang Lin selesai mencuci saringan, dan bermaksud untuk membereskannya.
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L: Maaf. Saringan ini sebaiknya saya bereskan dimana?

S: Tolong dibereskan di rak sebelah westafel.

L: Baik, saya mengerti.

S: Lin-san, bukan di bawah westafel. Di rak sebelah westafel ya.

L: Oh, sebelahnya. Ah, disini ya?

S: lya, kalau di bawah westafel itu untuk meletakkan peralatan
pembersih. Jangan diletakkan bersamaan ya.

L: Baik, saya akan berhati-hati.
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Pemagang Lin dan Instruktur Suzuki sedang mempersiapkan peralatan.
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Pemagang Lin dan instruktur Suzuki sedang melihat rak alat masak.
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S: Alat masak disimpan di sini. Tahu namanya?

L: lya, talenan, pisau, mangkuk, saringan...

S: Sudah banyak tahu ya.

L: Ada banyak warna ya. Merah, biru, hijau...

S: Alat masak digunakan dengan benar sesuai dengan bahan
masakannya ya.

L: Begitu ya? Contohnya, pisau warna merah digunakan untuk
memotong apa?

S: Digunakan untuk memotong daging. Biru untuk ikan, hijau untuk
sayuran...

L: Saya mengerti. Akan saya cek sebelum menggunakannya.
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Pemagang Lin akan mencuci peralatan setelah selesai melakukan pekerjaan
membersihkan jeroan ikan.
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L: Suzuki-san, saya sudah mengambil jeroan ikannya. Saya ingin
mencuci talenannya...

S: Kalau begitu, pertama-tama ambil kotoran di talenan.

L: Baik. Sudah saya ambil.

S: Setelah dicuci dengan cairan pembersih, bilas dengan baik
menggunakan air yang mengalir. Setelah itu, lap dengan paper towel
lalu gantung di sana.

L: Cuci, bilas... Maaf, saya kurang mengerti.

S: Lap dengan paper towel. Lalu digantung.

L: Setelah dilap dengan paper towel, digantung.

S: lya, betul.
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Pemagang Lin dan instruktur Suzuki sedang mempersiapkan bawang bombay di

tempat kerja.
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L: Suzuki-san, bawang bombaynya akan segera habis.

S: Kalau begitu, ambilkan dari dalam kulkas.

L: Baik, akan saya ambil. Berapa banyak?

S: Hmmm... 5 buah ya, tolong.

S: Sudah saya bawa. Tapi, hanya ada 4 buah.

L: Oh, begitu. Kalau begitu, hubungi Tanaka-bucho dan bilang
bawang bombaynya sudah habis.

L: Baik, saya akan menghubungi Tanaka-bucho.
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Pemagang Lin sedang menerima penjelasan dari instruktur Suzuki terkait alat
detektor logam.
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Pemagang Lin sedang menerima penjelasan dari instruktur Suzuki terkait cara
penggunaan alat pemotong.
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S: Ini adalah alat pemotong untuk memotong roti. Tekan tombol
putih dan tombol hijau secara bersamaan. Ini menggunakan kedua
tangan, jadi aman.

L: Kalau begitu, saya coba lakukan. ...Loh? ...Suzuki-san, maaf.

S: Apa?

L: Karena tidak berjalan dengan baik, bisa tolong untuk lihat
sebentar?

S: Coba lakukan.

L: Tekan tombol putih, lalu tekan tombol hijau...

S: Bukan seperti itu. Putih dan hijau secara bersamaan... Ditekan
bersama-sama.

L: Oh, bersama-sama. Oh! Bisa.
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L: Hmm, tidak bergerak.

S: Tidak bisa seperti itu. Kalau penutupnya tidak ditutup, tidak bias
bergerak.

L: Penutup? Iniya?

S: lya, itu itu. Jangan lupa prosedurnya. Kalau memasukkan tangan ke
dalam mixer, jarinya bisa terpotong loh.

L: Berbahaya ya. Maaf.

S: Kalau begitu, coba lihat sekali lagi prosedurnya.

L: Baik. Setelah menutup tutup, nyalakan tombolnya, lalu diaduk.

S: lya, begitu.
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Pemagang Lin sedang berbicara dengan instruktur Suzuki terkait pencairan ikan
sebelum proses persiapan.
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S:Lin-san, sudah pernah mencairkan ikan makarel?

L: Belum.

S: Kalau begitu, saya jelaskan ya.
Pertama-tama, keluarkan ikan makarel dari dalam freezer.
Kemudian masukkan ke dalam mesin pencair, lalu diamkan

sebentar.

L: Maaf, didiamkan sekitar berapa menit?

S: Sekitar 1 jam. Tapi, tidak hanya waktunya, perhatikan juga
suhunya dengan baik.

Suhu airnya di bawah 10 derajat.

L: Suhu airnya di bawah 10 derajat ya.

Saya mengerti.
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Pemagang Lin sedang mempersiapkan kentang di tempat kerja.
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S: Kulit kentangnya sudah dikupas?

L: lya, sudah.

S: Kalau begitu, dipotong lalu rendam dalam air. Di sini ada foto
produk jadinya, dilihat ya.

L: Saya mengerti. Saya akan lihat foto lalu memotong.

L: Maaf, Suzuki-san. Sudah saya potong, tapi sedikit berbeda dengan
foto. Apakah ada cara yang tepat?

S: Bentuknya sama semua ya. Coba perhatikan sebentar. Dipotong
menjadi setengah, lalu seperti ini...

L: Oh, seperti itu ya. Saya mengerti. Terima kasih banyak.



E135R(3) Bab 13 (3)

EEED)SAEFRYERFELTHNET,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.



1352 (3) Bab 13 (3)

TFE
o BARSA ., THFEEA, L: Suzuki-san, maaf.
TIE
A [T—0y, S: lya.

BASL BB ALY \ .
Y BkFITHE-T=HE. 3EITTEFELI=A. L: Sudah saya cuci dengan cairan pembersih dan bilas 3 kali,

apakah seperti ini sudah benar?
N TULWNTIT HY,
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L: Apa yang harus dilakukan setelah ini?
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L: Saya mengerti.
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Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.



#1458
Bab 14

HEDESEFLD
REEXR(2)
Pekerjaan Produksi (2)

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.



Vadaw =

F=1432(1) Bab 14 (1)

EEED) AL, BOTUENEDY . ROEXICODVWTHEEEDIHARSA
MN5ERBAZSZ (T TULNVE T,

Pemagang Lin sedang menerima penjelasan dari instruktur Suzuki terkait pekerjaan
selanjutnya setelah selesai menyiapkan ikan.
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L: Suzuki-san, bisa lihat bacon ini sebentar?

S: Hm? Mana?

L: Saya membakar permukaannya terlalu lama.

S: Wah, gosong ya. Ini dibuang ya.

L: Suhu dan waktu pemanasan sesuai dengan lembar prosedur kerja.
Apakah lebih baik untuk mengganti suhu dan waktunya?

S: Hmm...Karena sepertinya ada masalah pada oven, hentikan
pekerjaannya.

L: Bacon yang belum dipanggang disimpan di kulkas ya?

S: lya.
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Pemagang Lin memasukkan bahan makanan yang sudah diproses ke dalam nampan.
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: Freezer ya. Saya mengerti.
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Pemagang Lin bertanya ke instruktur Suzuki-san apakah harus mengeluarkan ikan
makarel yang dibakar dari oven atau tidak.
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L: Saya sudah membakar ikan makarel selama 5 menit. Apakah
sudah boleh dikeluarkan dari oven?

S: Mari ukur suhunya.

L: Bagaimana cara mengukurnya?

S: Masukkan sensor ini kurang lebih 2 senti ke dalam ikan
makarel, lalu tunggu sampai suhunya stabil.

L: Baik. ... Sudah stabil. 40 derajat.

S: Kalau begitu, bakar 3 menit lagi.

L: 3 menit ya. Saya mengerti.
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Pemagang Lin berada di tempat kerja bersama instruktur Suzuki-san. Lin-san
merasa suhu di dalam pabrik tinggi.
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L: Sedikit panas ya.

S: lya, ya.

L: Saya akan lihat termometer.

S: Tolong.

L: Suhunya naik menjadi 24 derajat.

S: Mungkin kondisi ACnya sedang tidak baik. Saya akan cek
ACnya.

L: Baik. Mohon bantuannya.
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Pemagang Lin melapor ke instruktur Suzuki-san karena cairan bumbu untuk acar
tidak cukup.
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L: Suzuki-san, cairan bumbu untuk acarnya tidak cukup. Apakah
tertulis di buku instruksi kerja?

S: Tidak, karena tidak tertulis takaran ketika kurang, saya ajarkan
ya

L: Baik, mohon bantuannya.

S: Campurkan 1L air, 500ml kecap asin Jepang, dan 500g gula.

L: 1L air, 500ml kecap asin Jepang, dan 500g gula ya. Saya
mengerti.
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Pemagang Lin telah selesai memotong daging, dan mendapatkan instruksi
pekerjaan selanjutnya dari instruktur Suzuki-san.
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L: Saya sudah selesai memotong semua daging. Apa yang harus
saya lakukan selanjutnya?

S: Kalau begitu, bantu mengupas kulit wortel di sebelah sana.

L: Baik, saya mengerti. Harus selesai sampai jam berapa?

S: Ini buru-buru, jadi selesaikan batasnya sampai jam 5 hari ini.

L: Selesaikan batasnya sampai jam 5 ya. Saya lakukan sekarang.

S: Cuci tangan sekali lagi dan ganti sarung tangannya ya!
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L: Masing-masing 30 ya. Saya mengerti.
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Instruktur Suzuki menyuruh pemagang Lin untuk memasukkan kroket ke dalam
wadah.
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S: Lin-san, tolong masukkan kroket ke dalam wadah.

L: Baik, saya mengerti.

S: Lin-san, sudah selesai?

L: Belum. Lebih lambat dari jadwal.

S: Cepat.

L: Saya baru pertama kali mengerjakan kroket. Bagaimana

supaya cepat memasukkannya?

S: Masukkan seperti ini.

L: Baik, saya mengerti.
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Pemagang Lin diminta untuk mengambil daging babi dari dalam freezer.
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S: Ambilkan daging babi dari dalam freezer.

L: Ada 2 daging babi di dalam freezer. Yang mana yang
digunakan?

S: Gunakan yang batas penggunaannya lebih pendek.

L: Yang ini sampai tanggal 11, yang satu lagi sampai tanggal 30,
jadi yang lebih pendek yang sampai tanggal 11 ya.

S: lya. Ambilkan yang itu.

L: Saya mengerti.
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Pemagang Lin diberitahu oleh Suzuki-san kalau tempat penyimpanan daging
babinya salah.
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S: Yang menyimpan daging babi ini di kulkas Lin-san, ya?

L: lya, betul.

S: Ini kulkas untuk ikan. Tidak boleh menyimpan daging babi di

sini.

L: Maaf. Sebaiknya simpan di mana?

S: Simpan di kulkas untuk daging di sebelah sana. Tolong

sterilisasi bagian ini ya.

L: Baik, saya mengerti. Saya akan berhati-hati mulai sekarang.
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Pemagang Lin sedang mencetak stiker untuk ditempelkan di bekal.
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S: Letakkan lembaran ini di atas cumi-cumi. Setelah itu, tutup
dengan tape.
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L: Baik, saya letakkan lembaran di atasnya ya.

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.



E185R(2) Bab 18(2)

EEED)SAFBELI-REZEXIELTLET,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.



1858 (2) Bab 18 (2)

CAIES B EA
2 AHDRWENEDOLYEL -, ECIZRELETH, L: Saya sudah selesai mengemas cumi-cumi. Simpan di mana?

ITIE hWEFS  F5C

BR ABEDEREIC )\*L'CJBL\’C S: Masukkan ke dalam gudang pendingin. Letakkan di tempat kosong
di samping ikan makarel.

Lo B
HINDEMNZENTULND DD, %;l BT,

L: Gudang pendingin bagian mana?
hNes 52

)2 lﬂﬁ@ﬁﬁﬁ@ ...... 8:—63—75\0

S: Di samping ikan makarel.
TYE &Z

i N AL -8

L: Di samping ikan makarel ya.

&£Z
I)‘/ . 'U'/fd)*ﬁ'@'d_*&o b |
S: lya, betul.
BE 5. 23
n :j ~ jo
L: Bolehkah saya menggunakan troli? Troli ini mudah digunakan.

fZlibe  DH f2hibe (XS .
) BEZEFESTHLNTI N, COBEIFEBEUVRLTLNTI M,
S: Boleh. Pindahkan dengan hati-hati ya.

TIE 3 FZ
/R LW K, [REDITTHEAT,

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved. 5



E185R(3) Bab 18 (3)

BFEEDHARSAIE. ZEEED) VSAICHEEESIITENVELT -,

Instruktur Suzuki, menyuruh pemagang Lin untuk memindahkan kotak.
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S: Angkat kotak ini. Agak berat ya.

L: Baik, saya mengerti. Bagaimana cara Suzuki-san membawa
kotak berat? Minggu lalu saya membawa kotak berat, lalu
pinggang saya menjadi sakit.

S: Pertama-tama, jongkok. Kemudian, bawa kotaknya lalu berdiri
secara perlahan.

L: Seperti ini ya? Wah, cara bawa seperti ini mudah ya.

S: lya, lebih baik jangan membungkukkan pinggang.

L: Saya mengerti.
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